
 

 

 
 

 
 
 
 

 
Saisonale Köstlichkeiten  

 
 

Möves Ingwer Spritz 
8.50  

 
 
 

Serviettenknödel-Schnitte  
Kürbis-Pilzragout / Blattspinat / Feige   

19.80 
 
 
 

Gebratene Jakobsmuscheln 
mit Trüffelsauce und Pastinaken-Selleriepüree  

27.90 
 
 
 

Schilkseer Miesmuscheln im Topf  
mit Baguette   

 
   im Gemüseweißwein-Sud         

 Kl. 16.90 I  Gr. 21.90 
   im pikanten Tomaten-Sud                 

Kl. 18.90 I Gr. 23.90 
 
 
 

Holsteiner Rübenmus 
 

mit Kochwurst & Speckstippe  
16.90 

mit Kasseler & Speckstippe  
17.90 

 
 

Holsteiner Rübenmus vegan  
mit Vurst & frischen Kräutern  

16.50 
 
 

Dessert 
 
 

Apple Crumble  
mit Äpfeln aus heimischem Garten & hausgemachtes Vanilleeis 

8.90  


